
CPG746 CUOCIPASTA GAS 2 VASCHE - 26+26 LT.

(G) ENTRATA GAS
(E) ENTRATA ELETTRICA
(A) CARICO ACQUA
(C) CARICO ACQUA CALDA
(F) CARICO ACQUA FREDDA
(S) SCARICO ACQUA

Mobile realizzato in acciaio  , con piano antitracimazione sagomato per l’appoggio dei
cestelli
Piano stampato con spessore 1,2 mm
Vasca di cottura stampata, in acciaio AISI 316L al cromo-nichel-molibdeno (specifico
per l’utilizzo del sale), con ampia zona di espansione degli amidi ed angoli arrotondati
per la massima pulibilità
Carico dell’acqua diretto in vasca tramite beccuccio fisso
Scarico dell’acqua tramite rubinetto a sfera posto nel mobile
Versioni a gas con riscaldamento tramite bruciatori in acciaio inox ad elevato
rendimento termico, posti sotto il fondo della vasca
Accensione piezoelettrica

Base armadiata realizzata in acciaio
Piedini regolabili in altezza in acciaio inox

Dimensioni: (mm)

800x700x900

Volume: (m³) 0,9

Peso: (Kg) 80

Dati tecnici generali

kW 20

UNI ISO 7\1 R 1/2”

Connessione gas

1/2"Entrata acqua fredda

1"Scarico

CPG946

General technical data

(G) GAS INLET
(E) ELECTRICAL PLUG
(A) WATER INLET
(C) HOT WATER INLET
(F) COLD WATER INLET
(S) WATER DRAIN

GB

Dimensions: (mm) 1200x700x900 

Volume: (m³) 1,3

Weight:: (Kg) 210

Gas connection

kW 36

UNI ISO 7\1 R 1/2”

40+40 Litre TWIN TANK GAS PASTA COOKER

•	 Steel unit with moulded top with anti-drip edge where baskets can be placed
•	 2mm thick pressed top
•	 Pressed AISI 316L chrome-nickel-molybdenum stainless steel tank (corro-

sion resistant for use with salt) with rounded corners for ease of cleaning 
and large starch overflow

•	 Tank is filled by means of a tap Water discharged by means of a ball cock 
situated in the base

•	 Gas versions with high thermally efficient burners placed under the tank
•	 Piezo ignition
•	 Steel cabinet base unit
•	 Height-adjustable stainless steel feet

Dimensions: (mm) 800x900x900 

Volume: (m³) 1,6

Weight:: (Kg) 115

Gas connection

kW 30

UNI ISO 7\1 R 1/2”

Cold water
inlet 1/2”

Outlet 1”


